Drodzy Uczniowie!!!

W zatfgcznikach przesytam materiaty do opracowania notatki na temat jaj.

Dzisiaj czes¢ | — ogdlne wiadomosci o jajach i sporzgdzanie potraw z jaj

gotowanych.

W nastepnych tygodniach spodziewaijcie sie kolejnych materiatow.

Oto nastepny temat z procesdw technologicznych: Sporzadzanie potraw z jaj.

Notatke nalezy wykona¢ wedtug nastepujacego porzadku:
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Klasyfikacja jaj wedtug :

a) chowu

b) wagi

Zasady obrobki wstepnej jaj.

Zasady przechowywania jaj.

Sposoby sprawdzania Swiezosci jaj.

Sporzadzanie potraw z jaj gotowanych — zasady i sposoby.

Notatke wykonujecie w zeszycie do proceséw, robicie zdjecia i przesytacie na

adresy : olagorecka@gazeta.pl i kasia_and@o02.pl do 28 kwietnia.

Pozdrawiam w swoim i Pani Goreckiej imieniu.

Katarzyna Lewandowska
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