Drodzy Uczniowie !!!

Temat : Systemy zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa zdrowotnego.

1. Dobra Praktyka Higieniczna( GHP)- pojecie i rys.3.2.

2. Podstawowe wymagania dotyczgce higieny i warunkéw zdrowia oséb
zatrudnionych przy produkcji zywnosci.

3. Dobra Praktyka Produkcyjne (GMP)- pojecie i rys.3.4.

4. Kodeks GMP.

Opracowang notatke prosze przesta¢ do pigtku 29 maja.

Przypominam o zalegtych notatkach.
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