Drodzy Uczniowie!!!

Kolejny temat z technologii to : Charakterystyka wybranych przetwordéw z
warzyw.

Sporzadzcie notatke w nastepujacej kolejnosci :

1. Najczesciej stosowane metody utrwalania owocow i warzyw.
2. Podziat przetworéw warzywnych.
3. Charakterystyka przetworéw warzywnych.

Notatke prosze przesta¢ do wtorku 26 maja, prace przestane po tym terminie
oceniane beda nizej.

Przypominam o zalegtych tematach.

Osoby chcace podwyiszyé ocene koncowg ( poza zagrozeniami oceng
niedostateczng) mogg to uczyni¢ wykonujgc dwie prezentacje Power Point na
tematy, ktore juz omawialiSmy. Minimalna liczba slajdéw to 15 z czego 1/3
powinny stanowic zdjecia( obrazy, wykresy).

Pozdrawiam

Katarzyna Lewandowska



