
Drodzy Uczniowie!!! 

 

Kolejny temat z technologii to : Charakterystyka wybranych przetworów z 

warzyw. 

Sporządźcie notatkę w następującej kolejności : 

1. Najczęściej stosowane metody utrwalania owoców i warzyw. 

2. Podział przetworów warzywnych. 

3. Charakterystyka przetworów warzywnych. 

 

Notatkę proszę przesłać do wtorku 26 maja, prace przesłane po tym terminie 

oceniane będą niżej. 

Przypominam o zaległych tematach. 

 

Osoby chcące podwyższyć ocenę końcową ( poza zagrożeniami oceną 

niedostateczną)  mogą  to uczynić wykonując dwie prezentacje Power Point na 

tematy, które już omawialiśmy. Minimalna liczba slajdów to 15 z czego 1/3 

powinny stanowić zdjęcia( obrazy, wykresy). 

 

Pozdrawiam 

Katarzyna Lewandowska 

 

 


