
Drodzy Uczniowie !!! 

 

   Kolejny temat z technologii to : Obróbka wstępna warzyw. 

Zróbcie notatkę w następującej kolejności : 

1. Sposoby mycia warzyw. 

2. Oczyszczanie warzyw : 

a) Warzywa cebulowe 

b) Warzywa owocowe 

c) Warzywa kapustne 

d) Warzywa liściowe 

e) Warzywa strączkowe 

3. Ilość odpadków podczas obróbki wstępnej warzyw. 

Notatkę należy wykonać i przesłać do wtorku 5 maja do godz.18.00 .Po tym 

terminie oceny będą obniżone. 

Kilkoro z Was ma jeszcze zaległe prace do wykonania i czekam na nie do piątku 

1 maja. Jeśli do mnie nie dotrą do tego czasu wystawię oceny niedostateczne 

za brakujące prace. 

 

Pozdrawiam 

Katarzyna Lewandowska 

 

 


