
Drodzy Uczniowie!!! 

 

Kolejny temat z wyposażenia to : Zasady przechowywania żywności w 

chłodziarkach i zamrażarkach. 

1. Podstawowe zasady eksploatacji urządzeń chłodniczych i mroźniczych. 

2. Warunki sanitarne w pomieszczeniach chłodniczych. 

3. Wymagania dotyczące przechowywania mroźniczego wybranych 

produktów – tabela. 

Do punktu 1 i 2 zróbcie notatkę w zeszycie . Punkt trzeci wpiszcie i  jeśli macie 

taką możliwość to tabelę wydrukujcie i wklejcie, jeśli nie to się z nią 

zapoznajcie(może być o tym w zadaniach egzaminacyjnych). 

 

Zdjęcia notatki prześlijcie do poniedziałku 25 maja ( po tym terminie ocenę 

obniżam).  

 

Pozdrawiam 

Katarzyna Lewandowska 


