
I T G i S Wyposażenia zakładów gastr. i zasady bhp. 

18.05.2020 Temat: Piec segmentowy, konwekcyjny, konwekcyjno-parowy. 

 

Opracuj notatkę opowiadając na pytania: 

1. Na jakiej zasadzie działa piec konwekcyjno-parowy? 
2. Wymień zalety pieców konwekcyjno-parowych. 
3. Wymień jakie potrawy można przygotować w piecach konwekcyjno-parowych? 

 

 
 



 
 
 
 
 
 
 



I T G i S Wyposażenia zakładów gastr. i zasady bhp. 

19.05.2020 Temat: Wyposażenie zmywalni naczyń kuchennych. 

Opracuj notatkę opowiadając na pytania: 

1. Wymień elementy wyposażenia zmywalni naczyń kuchennych. 
 

 

Termin wykonania zadania: 25.05.2020 Pracę przesyłacie na  maila: olagorecka@gazeta.pl 

 
 

 


